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Kociot warzelny 300 |

Dostepnos¢ Na zamodwienie

Opis produktu
Kociot warzelny 300 I. Obrébka cieplna ptynnych i pétptynnych produktéw spozywczych. Sprawdz ogrzewanie i wyposazenie.

Kociot warzelny przeznaczony jest do obrébki termicznej produktéw w wysokich temperaturach. Jest to uniwersalne urzadzenie
stosowane do przygotowywania réznorodnych potraw i produktéw, w tym:

e rézne rodzaje kreméw i soséw;

e zupy i buliony;

e dzemy, konfitury i marmolady;

¢ specyficzne rodzaje ciasta, np. parzonego lub ptynnego;

¢ inne produkty spozywcze w formie ptynnej, w tym napoje i kasze.

Kotty idealnie nadaja sie do przetwarzania produktéw ptynnych i pétptynnych, zapewniajgc rwnomierne podgrzewanie i zachowanie waloréw
smakowych.

Urzadzenie jest szeroko stosowane w gastronomii, np. w restauracjach, kawiarniach, stotéwkach, a takze w zaktadach przemystowych:
mleczarskich, ttuszczowych, cukierniczych, piekarniczych i innych.

Podgrzewanie kotta odbywa sie za pomoca grzatek elektrycznych (TEN) wbudowanych w ptaszcz. Po napetnieniu ptaszcza woda mozliwe jest
podgrzanie produktu do +95°C. Przy uzyciu oleju wysokotemperaturowego mozliwe jest podgrzanie produktu do +150°C, co pozwala na prace z
szerokim spektrum produktéw spozywczych; w tym przypadku nie mozna jednak chtodzi¢ produktu bez dodatkowej wezownicy chtodzacej.

Kociot wykonany jest z wysokiej jakosci stali nierdzewnej: wnetrze i zewnetrze wykonane z AISI 304, zgodnej ze standardami spozywczymi.

Dla zwiekszenia efektywnosci pracy urzadzenia i bezpieczehstwa personelu, zbiornik wyposazony jest w izolacje termiczng. Redukuje to straty
ciepta, oszczedza energie i minimalizuje ryzyko poparzen.

W razie potrzeby kotty warzelne mogg by¢ wyposazone w specjalny mechanizm przechylania, umozliwiajacy wygodne i efektywne oprdznianie
produktu przez gérng czes¢ zbiornika. Mechanizm minimalizuje resztki produktu w kotle i znacznie utatwia roztadunek, zwtaszcza przy pracy z
gestymi lub lepkimi masami. Ta opcja jest idealnym rozwigzaniem dla zaktadéw dazacych do optymalizacji proceséw produkcyjnych i wygody
obstugi urzadzenia.

Kociot ten jest idealnym rozwigzaniem dla przedsiebiorstw przemystu spozywczego, gdzie wazna jest jako$¢, wydajnosc i energooszczednosé.
Wyposazenie standardowe:
e wnetrze ze stali nierdzewnej AISI 304 1,5 mm (opcjonalnie 2, 3 mm);

e ptaskie dno ze stali nierdzewnej AISI 304 (opcjonalnie stozkowe lub sferyczno-stozkowe);
¢ dwie zdejmowane pokrywy AISI 304;

obszerny ptaszcz AlSI 304;
izolacja termiczna - tak;
e obudowa AISI 304, grubo$¢ 1 mm;

kran DK 50 (wysokos$¢ 450 mm od poziomu podtogi);
¢ motoreduktor zamontowany na konstrukcji ze stali nierdzewnej;
mieszadto topatkowe (opcjonalnie wzmocnione ramowe);

¢ podgrzewanie grzatkami TEN ptaszcza;
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¢ panel sterowania.

Wyposazenie dodatkowe:

mechanizm przechylania;

wezownica chtodzaca.
skrobaki PTFE;

gtowica myjaca;

wnetrze zbiornika AISI 316;
sterowanie dotykowe;

czujnik gérnego poziomu;

automatyczne ptukanie zbiornika;
wezownica rurowa lub bubbler (para) zamiast grzatek TEN;

linijka pomiarowa;

system tensometryczny;
kran DN80, 100;
pompa cyrkulacyjna ptaszcza grzewczego.

Aby uzyska¢ bardziej szczegdtowe informacje, skontaktuj sie z nami!

IKR GROUP Sp. z o.0.

Producent i dobér

IKR Group — produkcja i konfiguracja

Urzadzenia marki IKR Group produkujemy na Ukrainie. Wykonanie i zakres dostawy
uzgadniamy dla konkretnego modelu i procesu. Opis oraz tabela parametréw
dotycza wskazanego wariantu; dodatkowe wyposazenie wymaga potwierdzenia w
ofercie.

Co podac¢ w zapytaniu?

e Nazwe i pojemnos$¢ wybranego modelu oraz produkt, ktéry bedzie
przetwarzany.

* Planowang wielkos¢ partii i liczbe cykli na dobe; pojemnos¢ katalogowa nie
zawsze oznacza dopuszczalny wsad roboczy.

e Dostepne zasilanie i media oraz wymagania dotyczgce ogrzewania, mieszania,
sterowania i mycia — jezeli dotyczg wybranego urzadzenia.

e Miejsce ustawienia, ograniczenia wymiarowe oraz kraj i miasto dostawy.

Przed zaméwieniem potwierdzimy uzgodniong konfiguracje, parametry
przytgczeniowe, dokumentacje, cene i termin. Nie wszystkie opcje sg dostepne dla
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kazdego modelu.

Zobacz urzadzenia IKR Group ‘- Przeslij zapytanie

Mozesz tez uzy¢ przycisku zapytania na tej karcie produktu, aby wskazac¢ wybrany
model.
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