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Pasteryzator mleka na 1000
litrow

| Dostepnos¢ Na zamoéwienie

Opis produktu
Pasteryzator mleka na 1000 I. Kontrolowana obrdébka cieplna mleka. Poznaj parametry zbiornika, mieszania i ogrzewania.

IKR GROUP Sp. z 0.0. oferuje pasteryzatory do mleka, kotty, pojemniki ze stali nierdzewnej o pojemnosciach: 100l, 200l, 300l, 400l, 5001,
6001, 8001, 1000l.

Pasteryzator do mleka 1000 litréw - przeznaczony do obrébki cieplnej mleka, Smietany i innych produktéw spozywczych, pracuje w
zakresie temperatur od 15°C do 90°C. Prawidtowo dobrana obrébka cieplna ogranicza liczbe drobnoustrojéw. Skutecznos¢ procesu, trwatosé
oraz cechy produktu zalezg od jakosci surowca i zweryfikowanego programu czasu i temperatury.

Wszystkie materiaty pasteryzatora mleka: zewnetrzna obudowa, wewnetrzny pojemnik, pokrywa, mieszadto, kranik do oprézniania produktu sa
wykonane z wytrzymatej stali nierdzewnej AISI304 przeznaczonej do kontaktu z zywnoscia. Pasteryzator do mleka przyda sie zaréwno do
przygotowywania mleka do pojenia cielgt w gospodarstwach mlecznych, jak i przedsiebiorstw zajmujgcych sie przetwérstwem mleka.

Pasteryzator mleka umozliwia wykonanie nastepujacych operacji:

¢ podgrzewanie oraz pasteryzacje mleka, Smietany i innych produktéw spozywczych;
¢ fermentacja produktéw mlecznych;

e dtugotrwate podgrzewanie mleka (tzw. tomlenie);

¢ mieszanie produktéw;

e chtodzenie.

Kompletny zestaw pasteryzatora mleka:

pojemnik na mleko z ptaszczem grzewczym, wykonany ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubosci min. 3 mm;

motoreduktor (moc - 0,37 kW);

podgrzewanie czynnika grzewczego w ptaszczu wymiennika ciepta odbywa sie za pomocg grzatek elektrycznych umieszczonych w jego
objetosci (4 grzatki po 15 kW, 400 V);

rura spustowa surowca (przepustnica DN 50);

wymiary gabarytowe (dtugos¢ / szerokosc / wysokosé): 1570 /1660 / 1810 mm;

waga: 360 kg .

Proces pasteryzacji sktada sie z kolejnych etapéw, ktére sa sterowane recznie lub automatycznie i wyswietlane na jednostce
sterujacej:

=

. Wlew produktu.

2. Ustawienie temperature pasteryzacji. Ogrzewanie produktu zalezy od mocy elementéw grzejnych zainstalowanych na sprzecie (ogélnie
35-40 minut).

Po podgrzaniu produktu aktywowany jest tryb utrzymywania ustawionej temperatury.

. Operator wytgcza ogrzewanie i otwiera kran z biezgcg woda.

. Produkt stygnie.

. Podczas chtodzenia wyswietlacz pokazuje aktualng temperature produktu.

. Chtodzenie biezgca woda do 15°C (do 2-4°C wodg lodowg)

. Proces pasteryzacji jest zakonczony.
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Na zyczenie klienta pasteryzator moze by¢ wyposazony w jednostke ze sterowaniem automatycznym lub pétautomatycznym. Istnieje réwniez
mozliwos¢ indywidualnego wykonania pasteryzatoréw wedtug wymiaréw klienta, optymalny dobdr mocy elementéw grzejnych.

1000-litrowy pasteryzator mleka umozliwia nastepujace tryby pasteryzacji:
¢ dtugotrwate lub niskotemperaturowe - ogrzewanie do 63-65 °C z ekspozycjg przez 25-30 minut;

¢ krétkotrwate - ogrzewanie do 72-76 ° C z utrzymywaniem w tej temperaturze przez 20-60 sekund;
¢ natychmiastowa - 85 °C i powyzej bez podtrzymywania.

Ponadto nasza firma dodatkowo opracowuje mapy technologiczne oraz wykonuje prace uruchomieniowe i instalacyjne wraz ze szkoleniem

personelu.

Aby uzyskac bardziej szczegétowe informacje, skontaktuj sie z naszymi menedzerami!

IKR GROUP Sp. z o.0.
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